
嚥下でお困りの方にも
ずっと味わっていただきたいから

飲み込みやすさと、
美味しさにこだわりました！

宮源の

2.0

新発売

いつまでも飲みたい

紅茶珈琲

無 糖



この表示値は目安です

宮源の

2.0

70℃以上のお湯100ｍℓ
につき、本品2ｇを加えて
かき混ぜる。

☎073-455-1711
073-455-1211

宮　源

詳しくはネットで検索　ＨＰはこちらから

コーヒーゼリー カフェオレゼリー 紅茶ラテ 紅茶わらび餅

700ｇ

ご使用方法

　　　　※すくいにく
い場合にはクラッシュ
ゼリーにしてください
（離水はほとんどありま
せん）。

コップや容器に
移し、冷蔵庫等
で冷やして出来
上がり。
（常温のままで
も固まります）

１ 2

紅茶珈琲
①お湯に溶かすだけで簡単に作れます。
②なめらかで飲み込みやすく、体温では溶けません。
③飲み物の味の濃さ・美味しさにこだわりました。
④人気の高い2種類のフレーバーをラインナップ。
⑤無糖タイプでデザートメニューにアレンジしやすい。

特徴

■栄養成分表示(100ｇ当たり）

珈琲
紅茶

アレンジレシピ

た ん ぱ く 質 脂 質 炭 水 化 物 食 塩 相 当 量エ ネ ル ギ ー

珈 琲

紅 茶

3 1 4 k c a l 4 . 8 ｇ 0 . 1 ｇ 8 1 ｇ 0 . 6 ｇ

3 4 0 k c a l 2 ｇ 0 . 1 ｇ 9 0 . 3 ｇ 0 . 6 ｇ

名 称    

 

賞味期限      

保存方法       

商品規格

販 売 者

直射日光、高温多湿を避け常温で保存してください

株式会社 宮源　和歌山県和歌山市本脇252番地

700g×6袋／ケース 

インスタントゼリー食品

製造日より１年６ヶ月 

紅茶：デキストリン(国内製造）、
紅茶エキス／ゲル化剤（増粘多糖類）、香料、
環状オリゴ糖

珈琲：デキストリン(国内製造）、
インスタントコーヒー／ゲル化剤（増粘多糖類）

原材料名

お問い合わせ
サンプル請求
はこちらまで

↓


